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Microplane - Tarka Gourmet

Coarse

Cena

Cena poprzednia

129,95 zt
129,95z

Dostepnos¢ Aktualnie brak
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 45000

Kod producenta 45000

Kod EAN 00098399450001
Producent Microplane

kolor czarny

dtugosc [cm] 31.2

szerokos¢ [cm] 7.5

Opis produktu

Tarka Gourmet Coarse:

Duza powierzchnia scierna pokryta drobnymi réwnolegtymi ostrzami, ktére idealnie sprawdzaja sie do Scierania twardych
sktadnikéw. Poradzi sobie ona ze skérka z cytruséw, kokosem, gatkg muszkatotowg, korzeniem imbiru, zabkiem czosnku,
papryczka chili, cebula, marchewka, a nawet tabliczkg czekolady lub twardym serem. Uzyskane sktadniki maja estetyczna,
réwng forme oraz zachowujg aromat, dzieki czemu doskonale sprawdzajg sie zaréwno jako skfadniki potrawy, jak i jako
elementy wzbogacajgce jej wystréj na talerzu.

Tarki z serii Gourmet zaprojektowano w niezwykle elegancki sposdb. tacza one potyskujaca stal z czarnym tworzywem
sztucznym. Kazda tarka posiada wygodna, szeroka powierzchnie traca. Jej niezwykle ostre krawedzie tnace swojg ostros¢
zawdzieczajg autorskiej technologii fototrawienia, w ktérej do uzyskiwania powierzchni tngcych wykorzystywane sa $rodki
chemiczne. Dzieki temu ich uzytkowanie nie wymaga wielkiej sity, wrecz przeciwnie, sprawia przyjemnos¢.

Dodatkowymi zaletami produktu jest ergonomiczny uchwyt idealnie lezacy w dtoni oraz gumowa kohcéwka na powierzchni
tracej, ktéra pozwala wygodnie oprzec jg o blat, bez obaw o jego zarysowanie. W komplecie znajduje sie réwniez ochronka na
ostrze, ktéra utatwia bezpieczne przechowywanie produktu w szafie lub szufladzie kuchennej. Tarke mozna my¢ w zmywarce,
chod dla przedtozenia jej zywotnosci zaleca sie mycie reczne.
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Witasciwosci

Materiat: stal nierdzewna, tworzywo sztuczne
Kolor: czarny
Dtugos¢: 31,2 cm
Szerokos¢: 7,5cm
O marce

Na podbdj serc mitosnikdw gotowania oraz kuchni w domach i restauracjach na catym Swiecie firma Microplane wyruszyta w
roku 1994 z... warsztatu stolarskiego. Entuzjasci kuchni z wielu krajow znaja opowies¢ o kanadyjskiej gospodyni domowej,
ktéra chciata upiec ciasto pomaranczowe i - niezadowolona ze swojej starej tarki - postanowita skorzystac z ulubionego
narzedzia stolarskiego meza.

Rezultat przeciggniecia pomaranczy po tarce stolarskiej byt zdumiewajacy: drobne, nieprawdopodobnie cienkie wstazeczki
skérki pomaranczowej spadaty jak ptatki $niegu. Odkrycie przyniosto przetom w historii firmy, ktéra swdj katalog narzedzi
stolarskich uzupetnita o akcesoria kuchenne. Wkrétce potem tarki Microplane zrewolucjonizowaty ten segment rynku i zyskaty
szerokie grono entuzjastéw wsréd szeféw najstawniejszych restauracji i domowych kucharzy.

Nowatorska linia tarek dla domowych i profesjonalnych kucharzy spotkata sie z niesamowitym odzewem. Nie dos¢, ze tarki na
state zadomowity sie w kuchniach domowych i restauracyjnych na catym swiecie, to w dodatku zostaty uznane za nieodzowne
przybory kuchenne.

Co wyréznia tarki Microplane wsréd konkurencyjnych akcesoriéw? W przeciwiefstwie do tarek ttoczonych, tarki Microplane bez
problemu przecinajg zaréwno twarde, jak i miekkie artykuty zywnosSciowe, bez rozrywania i strzepienia. Technologia produkcji
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tych narzedzi to efekt kilku dziesiecioleci pracy nad autorskim procesem chemicznym, pozwalajagcym na uzyskanie niezwykle
ostrych krawedzi tnacych. Firma jest uznawana na catym Swiecie za pierwszego producenta ostrzy wytwarzanych w procesie
fototrawienia.
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