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Microplane - Temperéwka do
warzyw Czarna

Cena 62,96 zt

Cena poprzednia 74,95 zt
Dostepnos¢ Aktualnie brak
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 48000E

Kod producenta 48000E

Kod EAN 098399480008
Producent Microplane

kolor czarny

materiat tworzywo sztuczne

Opis produktu

Temperdwka do warzyw:

Temperéwka do warzyw z kolekcji amerykanskiej firmy Microplane to wysokiej jakosci produkt, ktéry przyda sie w kazdej
kuchni. Wykonany jest z wysokiej jakosci materiatéw takich jak tworzywo sztuczne i stal nierdzewna, a dzieki niej kazdy z
fatwoscig moze uzyskaé pyszne warzywne makarony czy dekoracje. Temperéwka wyposazona jest w dwa otwory, a kazdy z
nich posiada wykonane z chirurgicznej stali nierdzewnej ostrze julienne, ktére gwarantuje szybkie i doktadne ciecie warzyw.
Otwory o réznej wielkosci pozwalajg na ciecie w temperdwce réznego rodzaju warzyw i zwiekszajg mozliwosci jej
wykorzystania. Temperéwke mozna czysci¢ w zmywarce, jednak dla utrzymania optymalnych wtasciwosci tnacych zaleca sie
mycie reczne.

Temperdéwka posiada dwa otwory wyposazone w ostrza julienne z chirurgicznej stali nierdzewnej, dzieki ktérym swobodnie
mozna uzywac jej do réznych warzyw. Mniejszy otwér stuzy do takich produktéw jak marchew, pietruszka czy rzodkiewka,
natomiast wiekszy swietnie nadaje sie do ciecia kabaczkéw, cukinii czy ogérkéw.

Niezawodnos¢ ostrzy firmy Microplane zagwarantowana jest dzieki wykorzystaniu autorskiej technologii fototrawienia, ktéra z
wykorzystaniem proceséw chemicznych tworzy wyjatkowo ostre krawedzie tnace.
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Witasciwosci

Materiat: tworzywo sztuczne, stal nierdzewna
Kolor: czarny, srebrny
Wysokos¢: 13,3 cm
Szerokos¢: 7,6 cm
Srednica otworéw: 4cmi6,5cm
O marce

Na podbdj serc mitosnikéw gotowania oraz kuchni w domach i restauracjach na catym swiecie firma Microplane wyruszyta w
roku 1994 z... warsztatu stolarskiego. Entuzjasci kuchni z wielu krajow znajg opowies¢ o kanadyjskiej gospodyni domowej,
ktéra chciata upiec ciasto pomaranczowe i - niezadowolona ze swojej starej tarki - postanowita skorzystac z ulubionego
narzedzia stolarskiego meza.

Rezultat przeciggniecia pomaranczy po tarce stolarskiej byt zdumiewajacy: drobne, nieprawdopodobnie cienkie wstazeczki
skérki pomaranczowej spadaty jak ptatki $niegu. Odkrycie przyniosto przetom w historii firmy, ktéra swéj katalog narzedzi
stolarskich uzupetnita o akcesoria kuchenne. Wkrétce potem tarki Microplane zrewolucjonizowaty ten segment rynku i zyskaty
szerokie grono entuzjastéw wsréd szeféw najstawniejszych restauracji i domowych kucharzy.

Nowatorska linia tarek dla domowych i profesjonalnych kucharzy spotkata sie z niesamowitym odzewem. Nie dos$¢, ze tarki na
state zadomowity sie w kuchniach domowych i restauracyjnych na catym Swiecie, to w dodatku zostaty uznane za nieodzowne
przybory kuchenne.
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Co wyrdznia tarki Microplane wsréd konkurencyjnych akcesoriow? W przeciwienstwie do tarek ttoczonych, tarki Microplane bez
problemu przecinajg zaréwno twarde, jak i miekkie artykuty zywnosSciowe, bez rozrywania i strzepienia. Technologia produkcji
tych narzedzi to efekt kilku dziesiecioleci pracy nad autorskim procesem chemicznym, pozwalajacym na uzyskanie niezwykle
ostrych krawedzi tnacych. Firma jest uznawana na catym Swiecie za pierwszego producenta ostrzy wytwarzanych w procesie
fototrawienia.
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