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Richardson Sheffield - N6z do

Opis produktu

N6z do chleba Kyu:

chleba Kyu

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent

kolor

materiat

dtugos¢ ostrza [cm]

109,95 zt

Dostepny

24 godziny
R14000P164191
R14000P164191
5013314714278
Richardson Sheffield
czarny

stal nierdzewna

20

Seria Kyu to generacja nozy od Richardson Sheffield inspirowana japonska sztuka produkcji. Kyu posiada ptynny, amorficzny
ksztatt, ktéry swojg forma, emanujaca gracjg a zarazem sitg, imituje tradycyjny japonski tuk. Producent taczy japonski styl i
zachodnie nowatorstwo. Posiada ostrze zaprojektowane tak, aby utatwi¢ krojenie chleba.

Wykonany z najlepszej jakosci stopu stali X50Cr15MoV1, zawierajgcego chrom, molibden oraz wanad. Chrom zwieksza
twardos¢ stali i czyni jg znacznie odporniejsza na rdzewienie. Dodatek molibdenu do stali nierdzewnej powoduje wzrost
odpornosci na dziatanie wodoru i siarkowodoru, zmniejsza krucho$¢ stali oraz znaczne zwieksza odpornos¢ korozyjna.

Natomiast wanad poprawia odpornos¢ na $cieranie i pekanie.

Witasciwosci

Materiat: stal X50Cr15MoV1, tworzywo sztuczne
Dtugos¢ ostrza: 20 cm

Kolor: czarny

O marce
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Z pasji do nozy

Richardson Sheffield to wiodaca brytyjska marka z ponad 150-cio letnig tradycja, ktérej misja jest tworzenie pieknych,
wysokiej jakosci produktéw na kazda kieszen. Tak bogate dziedzictwo zapewnia ogromne doswiadczenie i niezréwnang wiedze
specjalistyczng w naszej dziedzinie. Marka jest synonimem najwyzszej jakosci, innowacyjnych konstrukcji i nowoczesnych
technologii.

Od 1839 ksztattujg Swiatowy rynek nozy dzieki nowatorskiemu wzornictwu. Nieustannie doktadajg staran, aby dostarczac do
Panstwa kuchni innowacyjne produkty - od 1960 roku, kiedy stworzyli pierwszy drewniany stojak na noze - do 1979 roku,
kiedy opracowali rewolucyjna technologie Laser 'nigdy nie tepigcych sie nozy'. Posiadajg ogromne dos$wiadczenie i
niezréwnang wiedze specjalistyczng w ich dziedzinie, przez lata stali sie ikong wsréd nozy.

Grupa Amefa

Amefa to firma specjalizujaca sie w dystrybucji oraz marketingu sztu¢céw i produktéw ze stali nierdzewnej do jadalni i kuchni.
Przez lata kolejno przejeli marki Couzon (sztuéce, zastawa stotowa), Richardson Sheffield (noze kuchenne) i Médard de Noblat
(porcelana), wzmacniajac tym samym ich pozycje na rynku. Ich misjg jest by¢ warto$ciowym, godnym zaufania partnerem;
miedzynarodowg firma, z ludzkim podejsciem, zaangazowaniem, szybkoscig dziatania oraz elastycznoscia,
charakterystycznymi dla lokalnych firm. Buduja personalne relacje z klientami, dostawcami i pracownikami, gdyz wierza, ze
"Razem mozna osiagnad¢ wiecej".

Grupa Amefa posiada 6 oddziatéw w Holandii, Niemczech, Francji, Anglii, Polsce i Hongkongu. Prowadzimy eksport do 50
panstw, obstugujg rynek detaliczny oraz hotelarsko-restauracyjny. Wszystkie ich produkty poddawane sg restrykcyjnym
testom kontroli jakosci. Cenigc poprawe warunkdéw pracy w ogélnoswiatowym tancuchu dostaw, sa cztonkiem BSCI - Inicjatywy
Spotecznej Odpowiedzialnosci Biznesu (Business Social Compliance Initiative).

Since u 1931

efa

Creative Cooking. Delicious Dining.
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